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HKE 氫 動 能 烈 酒 熟 陳 加 速 器 
 

   熟陳過程對許不同類型的酒都至關重要，因為

它賦予了們我們期望的顏色和風味。 熟陳的目的

是從原酒精中去除刺激性的味道，同時增加通常由

橡木製成的桶裝木材所具有的獨特風味特徵。 釀

造烈酒的正常過程要求蒸餾器將新釀造的烈酒熟

陳（例如威士忌酒），裝瓶前通常需要在橡木桶中

陳釀至少 3 年。 但是，冗長的熟陳週期可能會導

致時間和金錢的損失。 因此，越來越多的釀酒廠

正在投資用於加速烈酒熟陳過程的新技術，以便可

以更快地將烈酒投放到市場降低風險及資金壓力。 

如今，γ射線輻照、超音波、交流電場和微氧化技

術 (降低單寧酸)是釀酒業加速熟陳的新技術，但這

些熟陳加速技術需要足夠專業知識和額外的能源。 

 

可在數天內提高新釀酒質量和加速酒熟陳過程的新技術 

  事實證明，使用 HKE 氫動能烈酒熟陳加速器可以加速新釀烈酒的熟陳過程，並在數天內加速某

些酯化的形成，從而賦予烈酒獨特的風味。 HKE 氫動能烈酒熟陳加速

器的主體和無縫盤管由醫用級 316L 不銹鋼製成。 無縫盤管的行程(長

度)為 6 米，在主體內部和無縫盤管之間充滿了氫動能能量流體，其主

要目的是讓酒體在盤管停留時間加長，增加氫動能共振時間。 

 

氫動能是如何運作 

氫動能能量流體，受太陽的遠紅外放射率和地球自轉磁場引力影響

下的能量流體會產生物理共振。 在這種共振的作用下，分子被小型化。 

當來自冷凝器的酒體（第二次蒸餾）通過 6 米長的盤管時，大分子簇狀

液體將裂化為小分子簇狀液體。 液體分子簇越小，液體分子中包含的氫鍵勢能(動能)越高，也就

是說共振後之酒體在橡木桶裡能會持續共振，加速強化與橡木桶化學變化，移除不想要的化合物，

賦予色澤及增添各式我們所喜愛的化合物，再透過橡木桶孔隙的呼吸與儲存環境交互影響，讓酒

體內的化合物加速進行氧化反應。  
 

氫動能設備不包含蒸餾
器 & 冷凝器 



HKE230104 Rev 06                                HKE 氫動能物理共振技術研發團隊               
Long-acting Hexagonal water    
https://www.hketech.com.tw 

傳統和非傳統的熟陳技術可以相互配合 
 

   傳統的和非傳統的熟陳技術

不必相互排斥，已有越來越多的

釀酒廠將傳統的橡木桶熟陳技術

與各種加速熟陳的新技術結合在

一起。 經過 HKE 氫動能物理共

振後，新釀烈酒可以迅速與橡木

桶發生化學反應，例如異丙醇與

脂肪酸反應形成酯分子，這歸功

於其經過氫動能共振過後之酒體

具有高滲透力和強大的動能，賦予了許多經典的威士忌風味。 
  
 
優 點 
- 氫動能烈酒熟陳加速技術是一種物理共振熟陳方式，熟陳過程中不需要插電、不加熱、不冷凝、

不氣化、不添加任何添加物，完全以物理共振原理讓酒達到醇化熟陳效能。 

- 加速烈酒熟陳時間，減少窖藏時間，降底成本增加利潤。 

- 經共振後的酒體既使裝瓶後，仍能持續熟陳。 

- 透過氫動能烈酒熟陳加速器共振過的新酒因其等壓低、滲透力強，所以代謝會比較快，不

易產生宿醉；即使宿醉身體不適的時間也會縮短。 
 

規 格 

本體材質 純不鏽鋼 316L , 醫療用等級 
盤管 6 米無縫盤管, 316L 

最大流速 1800 毫升/分 
內管容存量 400 毫升 
自然流速 3 秒 

高度 (含鐵架) 53 公分 
直徑 (外徑) 10.2 公分 

重量 (淨、毛重) 13.6 公斤 (淨重); 14.5 公斤 (毛重) 
氫動能物理共振有效期 10 年 

SGS 無放射性汙染測試 
符合非放射性污染國際標準 (測試報告
號碼 KK-19-07054) 

包裝 (外箱尺寸) 52 (長) x 21 (寬) x 34 (高) 公分 

配件 
飲用快速軟管(3 分管 x2)、快速軟管開
關 x 1 

 


